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HYGIENE ALIMENTAIRE

Présentation

Savoir maftriser les risques d’infection alimentaire, c’est la vision dans
laquelle s’inscrit cette formation.

Une toxi-infection alimentaire collective (deux cas) (TIAC) est
généralement liée a l'vtilisation de matiéres premieres contaminées
et/ou le non-respect des mesures d’hygiéne et des températures (rupture
de la chaine du froid et du chaud) lors de la préparation des aliments, ou
a la non maitrise des contaminations croisées lors de la manipulation des
aliments.

Les aliments, leur stockage, leur manipulation, leur conditionnement et
leur transport doivent faire I'objet de procédures. Ceci pour éviter des
conséquences néfastes pour la santé d'une part et d’autre part au niveau
pénal.

Nous vous proposons une mise au travail des pratiques, pour ceux qui
manipulent les denrées. Une aide a la mise en ceuvre des procédures
pour les cadres. Pour tous il s'agit de s'aiguiller a travers le guide des
bonnes pratiques.

Objectifs

e Connaftre le cadre réglementaire

e Avoir des notions de microbiologie

e Comprendre le guide des bonnes pratiques et l'utiliser pour faire
des procédures de travail.

Contenu
e Guide des bonnes pratiques
e Cadre réglementaire
e Plan de Maitrise Sanitaire
Méthodes pédagogiques
o Atelier

e Echanges de pratique
e Cours magistral
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